Bickdalens Handelstradgérd - Recept Pestosnurror

Pestosnurror till drinken ca 20 st

2 smérdegsplattor

25 g pinjendtter eller valnétter

50 gr tdrnad parmedanost

30-50 farska bailikablad (1-2 krukor Basilika)
2 vitlbéksklyftor

1,5 krm salt

1 krm cayennepeppar

1-3 msk olivolja

S3 héar gor du

Kavla ut smordegsplattorna till en kvadrat som &r ca 20x20 cm.

Gor en pestosmet i matberedare. Kor pinjenétter eller valnétter, tarnad
parmesanost, basilikablad och vitloksklyftor tills allt ar finférdelat. Tillsatt
salt, cayennepeppar och olivolja och kor till en lite fastare smet an vanlig
pesto.

Bred ut pestosmeten pa smdérdegen och rulla inop den till en rulle. Stall i
frysen ca en halv timme, sa gar den lattare att skdra den i skivor. Séatt
under tiden ugnen pa 250°.

Skar rullen i ca 20 skivor och ldgg p& ugnsplat, som téckts med

bakplatspapper. Gradda ca 8 min i mitten av ugnen. Servera ljumna till
drinken.

& skriv ut recpet! B =tins

http://www.basilika.nu/pesto_snurr.htm
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