COMBINADOS/DRINKAR

5cl
159:-

Mojito

Rom, farsk mynta, farsk lime med krossad is
Caipirinha

Pit0, farsk lime, sockerlag med krossad is

Whiskey Sour

Jack Daniel’s, citronjuice och sockerlag

Margarita
Tequila, Cointreau, citronjuice, sockerlag och farsk
lime

Lick of Sunshine
Malibu, kokoslikdr, ananasjuice och passionsfrukt

Cuba Libre

Rom, Coca Cola och lime

P2

Vaniljvodka, Apple Sourz, lime och Sprite

Tequila Sunrise
Tequila, Grenadin och apelsinjuice

Lynchburg Lemonade
Jack Daniel’s, Cointreau, citronjuice och Sprite

Amaretto Sour
Disaronno Amaretto, citronjuice och sockerlag

Pina Colada
Rom, ananasjuice, mjolk och kokossirap

French 75

Gin, cava, citronjuice och sockerlag

Rosa Pantern
Vodka, Licor 43, Grenadine och mjolk

Aperol Spritz

Cava, Aperol och sodavatten

FROZEN DAIQUIRI

Frozen Strawberry Daiquiri 165:-
Rom, jordgubbar, jordgubbspuré, lime

Frozen Passion Daiquiri 165:-
Rom, passionspuré, lime

SPANSK BRANDY

/cl
Torres 10 ar 23:-
Carlos 1 30:-
Cardenal Mendoza 32:-

CALIENTE

TAPAS BAR

° Torggatan 24, Enkdping
. 0171-62 07 00
caliente_enkoping

REFRESCOS/DRYCK

Lask 39:-
Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite

Juice 36:-
Apelsin, Ananas, Tranbar, Passionsfrukt

Loka 36:-
Naturell, Citron

Alkoholfri ol 54:-
Heineken

Lattol 39:-
Granges

Alkoholfritt vin 42:-/glas
Alkoholfria drinkar fr. 49:-

CERVEZAS/OL/CIDER

FATOL 40CL
Estrella Damm 79:-
Ljus lager, Spanien, 4,8%

FLASKOL 33CL

San Miguel 59:-
Ljus lager, Spanien, 54%

Sol 79:-
Ljus lager, Mexiko, 4,5%

Heineken 59:-
Ljus lager, Nederlanderna, 5,0%

A Ship full of IPA 72:-

IPA, Sverige, 5,8%

FLASKOL 50CL
Mariestads 82:-
Ljus lager, Sverige, 5,3%

Krusovice 82:-
Ljus lager, Tjeckien, 5,0%

Paulaner 82:-
Veteol, Tyskland, 5,5%

CIDER 33CL
Briska Paron 79:-

Briska Rosé (Hallon/Svartvinbar) 79:-

SANGRIA

ROTT, VITT, ROSE ELLER CAVA

Glas 1/2 liter 1 liter Pitcher
105:- 194:- 374:- 664:-



TINTO/ROTT

Glas Flaska
Ananto Bobal Tinto (ko) 79:- 310:-

Land: Spanien

Region: Valencia, distrikt DO Utiel-Requena
Druvor: Bobal 65%, Tempranillo 35%

Smak: Ung, varm barfruktig och frisk smak av
mogna roda bar. Vinet har en trevlig avslutning
med mjuga tanniner.

Trapiche Malbec Oak Cask 85:- 400:-

Land: Argentina

Region: Mendoza

Druva: Malbec

Smak: Ett fylligt och smakrikt vin med inslag av
bjornbar plommon och koérsbar. Vinet har ett langt,
kryddigt avslut med en tydlig, balanserad fatton.

Estola Gran Reserva 89:- 348:-

Land: Spanien

Region: La Mancha

Druvor: Cencibel (Tempranillo) 65%, Cabernet
Sauvignon 35%

Smak: Fyllig, fortfarande ungdomlig smak med
en karaktar av koncentreerad, mogen frukt, svarta
vinbar och en aningen fat.

Coto Mayor Crianza 99:- 369:-

Land: Spanien

Region: Rioja

Druva: Tempranillo (merparten fran Alavesa)
Smak: Medelfylligt, mjukt vin med behaglig frukt
(jordgubb)- och balanserat fatinslag. Ett modernt
valbalanserat Riojavin.

Cono Sur Single Vineyard Pinot Noir 125:- 490:-

Land: Chile

Region: Provincia de Colchagua

Druva: Pinot Noir

Smak: Medelfylligt vin med harlig koncentration,
inslag av korsbar, hallon och en valintegrerad
ekfatston.

Llebre 131:- 525:-

Land: Spanien

Region: Katalonien, distrikt DO Costers del Segre
Druvor: Tempranillo 60%, Grantxa 15%, Merlot 15%,
Carinena 10%

Smak: Medelfylligt och modernt Tempranillo-
dominerat vin i en elegant sammetslen stil. Mycket
finstamda tanninger och latt lakrits ton. Réda
frascha bar och viss kryddighet i slutet.

Coto De Imaz Gran Reserva 750:-

Land: Spanien

Region: Rioja

Druva: Tempranillo, fran Alta och mestedels gamla
vinstockar

Smak: Valdigt komplex, fyllig och ungdomlig smak
med integrerade tanniner dolda av mogen mork
frukt. Inslag av bjornbar, kryddnejlika och fatvanilj.

LICOR/SPRIT

/cl
Sambuca 22:-
Licor 43 22:-
Apple Sourz 22:-
Koskenkorva salmiakki 22:-
Seaman’s Shots 22:-
Frangelico 22:-
Xanté 22:-
Kahloa 22:-
Cointreau 22:-
Baileys 22:-
Fernet Branca 22:-
Fireball 22:-
Jagermeister 22:-
Tequila Silver 23:-
Tequila Gold 26:-
Vodka 22:-
Gin 22:-
Calvados 25:-
Gronstedts Monopol 25:-
Captain Morgan Spiced Gold 27:-
Rom Plantation Grande Reserva 30:-
Havana Club Anejo 7 anos 30:-
Ron Zacapa Gran Reserva 23 ar 46:-
WHISKEY
/lcl

BLENDED

Jameson 28:-
Famous Grouse 28:-
Jack Daniels 28:-
Tenjaku 28:-
Johnnie Walker Black Label 30:-
Johnnie Walker 18 ar 40:-
SINGLE MALT

Glenfiddich 12 ar 30:-
Laphroaig 10 ar 32:-
Oban 1w ar 35:-

Lagavulin 16 ar 37:-



POSTRES/DESSERT

40.Frozen cheesecake 79:-
Fryst cheesecake med bjornbarssylt.

41. Churros con chocolate 79:-
Churros med varm chokladsas.

42.Chocolate lava cake 79:-
Chokladfondant serveras med vaniljglass.

43. Helado de Catalana 79:-
Glass pa Katalanskt vis.

44 Helado Baileys 119:-

Vanilj- och chokladglass med Baileys.

CAFE Y TE/KAFFE & TE

Cafe 42:-
Espresso 4L2:-
Cortado 45:-
Cappuccino 52:-
Doble Espresso 52:-
Café Latte 55:-
Té 42:-

COCTELES DE CAFE/
KAFFEDRINKAR

5cl
139:-

Carajillo
Spansk brandy, och dubbel espresso

Café Caliente
Rom Plantation, Frangelico, kaffe och gradde

Café Toledo
Baileys, KahlUa, kaffe och gradde

Spanish Coffee
Licor 43, kaffe och gradde

Irish Coffee

Jameson, farinsocker, kaffe och gradde

Kaffe Karlsson
Cointreau, Baileys, kaffe och gradde

Espresso Martini
Vodka, Kahlua, kaffelikdor och espresso

Hot Shot
Galiano, kaffe och gradde

BLANCO/VITT

Glas Flaska
Antanto Blanco (Exo) 79:- 308:-

Land: Spanien

Region: Valencia, distrikt DO Utiel-Requena
Druvor: Macabeo

Smak: Frisk och fruktig smak av grona applen som
har bra syra och friskhet. Paron, lite 6rtighet och
citrustoner i avslutningen.

Even & Odd 95:- 370:-

Land: Tyskland

Region: Rheingau

Druva: Riesling

Smak: Klassisk Riesling med frisk smak av citrus,
grona applen grapefrukt och persika.

Cono Sur Organic Chardonnay (EKO) 105:- 400:-

Land: Chile

Region: Acoconcagua

Druva: Chardonnay

Smak: Generdst fruktig med smak av apple, tropisk
frukt och citrus.

ROSADO/ROSE

Ananto Bobal Rosé (Exo) 84:- 328:-

Land: Spanien

Region: Valencia, ditrikt DO Utiel-Requena

Druva: Bobal

Smak: Torr, frisk och fruktig smak av varma réda bar.

El Conejo Bravo Rosado (ko) 99:- 429:-

Land: Spanien

Region: Rioja

Druvor: Tempranillo, samt lite Garnacha
Smak: Torr, frisk och fruktig, med smak av
solmogna smultron, hallon och bjornbar.

CAVA/CHAMPAGNE

Codorniv Clasico Brut 85:- 390:-

Land: Spanien

Region: Katalonien, distrikt DO Cava

Druvor: Macabeo, Xarel-lo, Parellada

Smak: Torrt och friskt med behaglig fruktighet av
gula applen, brodighet, och s& med den eleganta
moussen som ger bra “munkansla”

Mont-Ferrant Brut Nature 500:-

Land: Spanien

Region: Cava, distrikt DO Catalunya

Druvor: 40% Xarel-lo, 30% Macabeu, 25% Parellada,
5% Chardonnay

Smak: Fruktig och torr med inslag av citrus, mineral
och ortighet.

Philipponnat Royale Réserve Brut 895:-

Land: Frankrike

Region: Champagne

Druvor: Pinot Noir 65%, Chardonnay 30%,

Pinot Meunier 5%

Smak: Elegant, fruktig, frasch, syrligt torr och
balanserad smak med tydliga appeltoner, graddig
kola och aningen brddiga toner.



TAPAS

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

Pan con ajo
Vitloksbrod.

Patatas con aioli
Friterad potatis med aioli.

Patatas Bravas
Friterad potatis med salsa och aioli.

Boniato Caliente
Sotpotatispommes med chiliaioli.

Queso frito con miel
Friterad spansk getost med honung.

40:-

59:-

70:-

70:-

79:-

Plato Embutidos 129:-

Charktallrik med ibericoprodukter,
Pata negra, Jamon serrano, salchichon
och chorizo.

Calamares a la Romana
Friterade blackfiskringar med aioli.

Gambas al ajillo (aAsc-certifierade)
Vitloksfrasta tigerrakor i olivolja
och vittvin.

Datiles con bacon
Stekta baconlindade dadlar.

Empanadillas con mojo
Kott- och ostfyllda minipiroger med
Mojosas.

Croquetas de pollo con Serrano
Hemlagade spanska kroketter fyllda med
Serranoskinka och kyckling.

Fajita chica

Strimlad kycklingfile, 1ok och paprika
serveras med tortillabrod, sallad, ost,
salsa, guacamole och graddfil.

Boca de mar

Rako, blackfiskringar, gréna musslor
serveras med Lok, chilipaprika, koriander
och citron.

Bomba Catalana
Tva potatisbollar fyllda med hoégrev
toppade med aioli och salsa brava.

Bosque Manchego
Carpaccio pa oxfilé med ruccola,
Manchego-ost och pinjendtter.

85:-

89:-

75:-

89:-

75:-

89:-

79:-

79:-

95:-

Pincho de Solomillo 129:-

Tva grillade oxfiléspett med chiliaioli.

Ensalada con queso cabra
Blandsallat med getost, paron, valnotter,
korsbarstomat och karamelliserad
dressing.

Excelencia
Skivade rodbetor med stekt halloumi
och aioli.

Gambon rojo a La Plancha
Stekta roda jumborakor (med skal) i
vitlok och havssalt.

20. Quesadillas de verdura

Ost och gronsaksfyllda (majs, svarta bdnor,
paprika och lok) vetetortillas med graddfil.

79:-

79:-

89:-

79:-

21. Quesadillas de pollo 79:-
Ost och kycklingfyllda vetetortillas
med graddfil.

22.Chuletitas de cordero 105:-

Grillade lammracks.

23. Plato de queso con membrillo 119:-
Osttallrik med fyra olika ostar och
kvittenpastej.

24.Aguacate frito 79:-

Pankofriterad avokado med chiliaioli.

25.Pimientos de padron 75:-
Spansk minipaprika med flingsalt.
26.Pepito de la casa 90:-

Oxfilétoast med avokado, ost, aioli och
chimichurri.

27. Queso fundido 85:-
Grillad chévretoast ned valnotter och
honung.

28. Alcachofas rellenas con 75:-

crema de serrano
Fyllda kronartskockor med serranoskinka
och ortcreme.

29. Ostiones 129:-
Kammusslor med blomkalskram toppat
med serranochips.

30. Mejillones a la marinera 99:-
Vitloksmarinerade blamusslor serveras
med vitloksbrod.

31. Ceviche de salmon con 119:-

aguacate
Lax och avokado ceviche med chili,
lime och koriander.

KOKET REKOMMENDERAR

Meny (for 2 personer)
9 olika tapasratter, nr:
1,2,6,7 8,16, 21, 22 och 28

299:-/person

PLATOS “CALIENTES”

Sopa de marisco 169:-
Fiskskaldjurssoppa med havskraftor, scampi,
blamusslor och lax toppat med aioli serverat med
vitloksbrod.

Fajita (Kyckling eller Scampi) 189:-
Fajitas med L&k och paprika. Serveras med
tortillabrod, salsa, guacamole och graddfil.

Caliente-Hamburgare 169:-
Hogrevsburgare med tomat, tryffelaioli, Pata
negra- och Manchego-ost serveras med pommes.

Parrillada de carne 280:-
Grillad kéttmix (oxfilé, lammracks, kyckling,

flaskkott och entrecote). Serveras med potatis samt
bearnaisesas och spansk rodvinssas.

Caxuelas de mariscos 290:-
Skaldjursplata med havskraftor, scampi,
gronmusslor, gambon, blackfisk, ostron serveras
med ris eller pommes.

Mixto 169:-

Oxfilé- och scampispett serveras med
potatis och chiliaioli.

Har ni nagra allergier?
Fraga personalen - Vi hjilper garna till!




