Bickdalens Handelstridgérd - Recept Ortig firostpaj med tva sorters basilika

Ortig farostpaj med tva sorters basilika

100 gr smér

14 digestivekex

1 dl finhackade hasselnétter
Till fylining

200-225 g f8rost

2,5 dl kesella gourmet

0,5 dl creme fraiche

2 vitlbksklyftor - pressade
0,5 dl bladpersilja

1 dl basilika genovese

0,5 dl thaibasilika

5-10 strén gréaslok

5-10 str8n kinesisk gréslék
salt, peppar

S3 har gor du

Smula sénder digestivekexen smatt och blanda med néthack och matfett. Det
gar latt i matberedaren. Tryck ut smulorna i botten av en pajform med
I6stagbar botten. Gradda i 10 min i 150° ugnsvarme. Roér ihop (obs! for hand ej
i maskin) fyllningen och bred ut den i pajskalet. Gradda igen i 150° ugnsvarme
i 15 min. Servera pajen kall som den ar eller tilsammans med parmaskinka,
spickeskinka eller rokt skinka och en tomatsallad.

5 Sk ut recpet! Bl =Tinns

http://www.basilika.nu/ortfarostpaj.htm
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