Edshus AB

Aktuellt

Nytt TV-utbud hos Edshus

Analoga kanaler direkt via ditt antennuttag

SVT1, SVT2, SVT24, SVT Barnkanalen, SVT Kunskapskanalen, TV3, TV4,
KANAL 5, TV6, TV4 Plus, TV8, Kanal 9, TV10, Kanal 11, TV 12, NRK1, Kanal
10

Foljande kanaler gar att fa in digitalt
SVT1, SVT2, TV4, TV6

Problem med TV kanalerna?
Jouren kallar ut TV bolaget dad flera dr drabbade.
Vardagar fram till 21.00 och helger 10.00 - 21.00

TV-utbudet gdller frén och med 2017-05-01

Hyresgastmote
I slutet av april kommer vi att halla ett nytt hyresgastmote. Vi
aterkommer inom kort med tid och plats.

Till dig som ar hundagare!
Snalla hundéagare, plocka upp efter din hund! Hall dven hunden kopplad
inom bostadsomradet, visa hansyn till hundradda.

Garage

Under varen kommer vi att se over tak, belysning och rensning fran
bréannbart material i mellanvaggarna pa vara garage. Detta pga
brandrisken som finns pa manga platser. Vi kommer i samband med
detta dven att se 6ver naten som sitter som mellanvaggar, att dem ar
hela och laga eventuella hal.

Cykelrum

Aven vara cykelrum kommer att ses éver under varen. Vi skickar ut
information om detta narmare men du far garna redan nu marka upp
vilken cykel som tillhér dig.

Miljo i fokus

Laddstolpe

Bor du pa Timmertjarnsvdgen
eller Kronoparksvagen?

Vid var nybyggnation

pa Timmertjarnsvdagen 15-21 har
du mojlighet att hyra en p-plats
for att ladda din elbil. Ansok pa
var hemsida.

Hyresavi

Vi skickar garna din hyresavi pa
mejl istallet for per post till dig.
Skicka oss din mejladress sa
andrar vi detta. Tack for att du
tanker pa var miljo.

info@edshus.se

Led lampor

For ett hallbart samhalle — byter
vi nu ut glédlamporna i vara
trapphus till LED lampor. LED
lampor ar basta formen av
lagenergilampor.

Kop garna LED lampor nasta
gang du behover nya!


mailto:info@edshus.se

Ingredienser:

250gram smor
5dl vetemjol
1tsk bakpulver
1tsk strosocker
Yask salt

6dl mjslk

MISSA INTE ...

Sommartid

Séndagen den 26 mars borjar
sommartid.

Recept pa smarriga frasvafflor
Gor sa har:

Mat upp socker, salt och bakpulver i en stor bytta. Fyll pa med
hélften av mjolet och hélften av mjélken och vispa till det ar
klumpfritt. Fortsatt med héalften av mjélet. Nar smeten ar tjock
och slat tillsatter du andra halften av mjolken som skall vara

ljummen, vispa och tillsatt sedan det smélta smoret.

Nu dr det klart att gradda i vaffeljarn. Smaklig maltid!

Filmfestival pa Dal

FORSALININGSSTALLEN
Dals-Ed: Biblioteket i Ed, Svea Bio

Bengtsfors: Bengtsfors Bok och Pappershandel, Biblioteket
Vi drar fram klockan 1 timme. Bengtsfors & Ldnged, Odéon Bio, Ldngeds Bio
Fargelanda: Biblioteket i Fargelanda, Centrumbio Hogsater
Mellerud: Biblioteket i Mellerud, Team Sportia, Centrumsalongen.

Filmfestival pa Dal

Under perioden 15-24 mars
visas ca 60 filmer i Dals-Ed,
Mellerud och Bengtfsors.

Las mer pa www.dalsed.se
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