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Ortmarinerade torkade tomater - ett recept frdn Maria p3& Sicilien

Fran trevliga kunder har jag fatt ett bra recept att ldgga in de torkade
tomaterna i olivolja och orter.

20 torkade tomater

1 vitloksklyfta

olivolja

Férska eller torkade orter:

rosmarinblad/kvistar

mejram

timjan

oregano

basilikablad

salt och peppar

1-2 chilifrukter gréna eller réda

Sa har gor du

Om tomaterna &r helt torra maste de blétldggas innan de marineras. Hall
kokande vatten dver tomaterna sa att det knappt tacker. Hall bort vattnet nar
tomaterna ar lagom mjuka. Salta och peppra dem och lagg i 4 av tomaterna i
en glasburk och ldgg nagra rosmarinblad/kvistar, mejram, timjan, oregano och
basilikablad éver. Lagg i en delad vitloksklyfta val synlig utmed kanten. Hall
over olivolja. Varva sa vidare och packa tatt, tédck med olivolja. Ldgg i en eller
tva torkade hela réda och gréna chilifrukter.

Stall svalt och mérkt. Efter tva dygn tar du bort vitléken. Vantar en vecka
innan du bérjar &ta av dem. Haller sig i ett &, men &r godast de forsta
manaderna. Forvara burken langst ner i kylskapets svalavdelning eller allra
helst i ett kallt skafferi eller i en matkallare.
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